Restavracija Potocka
/\_/,
/_\/

TUHINJSKA POSTRV S KASO IN GOMOLICNO ZELENJAVO

SESTAVINE (za 1 osebo):

e 120 g file postrvi

e 60 g gomoljcne zelenjave (por, zelena, koleraba, korenje)
e 50 gajdove kase

e rezina masla

e 30 ml sladke smetane

e 30gparmezana

e sol

POSTOPEK:

File postrvi na vsaki strani po 1 minuto pope¢emo in garniramo na kroznik. Zelenjavo
narezemo po Zelji in na hitro preprazimo na maslu. Kaso skuhamo in odcedimo. Dodamo
preprazeno zelenjavo, prelijemo s smetano in parmezanom. Vse sestavine garniramo na ogret
kroznik.



